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Luiz Valente: E possivel proteger receitas gastronémicas no Brasil?

A final da 4?2 temporada do programa Masterchef, exibido pela Band no fim de agosto, trouxe a tonauma
velha discusséo entre chefs de cozinha, agentes da indUstria gastrondmica e estudiosos da propriedade
intelectual: afinal, pratos e receitas sdo protegidos pela nossa legislacéo?

A polémicado reality show deu-se, em resumo, por a participante vencedora ter sido acusada de
reproduzir, sem citar a autoria, uma sobremesa criada por uma renomada chef paulistana. Apés a
exibicdo do programa, afinalista usou as redes sociais para atribuir créditos a autora dareceita que lhe
rendeu o troféu de ganhadora da edicéo. Ainda assim, o fato reacendeu o debate quanto a possibilidade
de garantir a chefs e restaurantes o direito de impedir que terceiros, sem sua autorizacéo, refacam e
comercializem suas criacdes gastronémicas.

Hatrés anos, a Associacdo Brasileira de Bares e Restaurantes de Sdo Paulo (Abrasel) criou 0 Registro de
Receitas, Produtos e Servicos da Area de Gastronomia (Regga), um servico pararegistro de receitas
culinarias. Por mais gque tenha sido comparado ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), o
Regga € uma entidade privada, de modo que o registro, por si SO, hdo cria nenhuma espécie de protecdo
ao criador de determinado prato. 1sso porque, no Brasil, ndo existe lel que prevejatutela especifica para
receitas culinarias. Dessa forma, paraimpedirem terceiros de usarem suas criacfes, € necessario que
chefs e restaurantes recorram a um dos regimes da propriedade intelectual: os direitos autorais, as
patentes de invencdo e de modelo de utilidade, o registro de marca, ou a repressao a concorréncia desleal.

A tutela por meio de direitos autorais parece ser amais interessante, umavez que, além de dispensarem
a necessidade de registo, concedem tanto o direito de uso exclusivo vitalicio e por mais 70 anos apés a
morte do criador, como também direitos morais por tempo indefinido. Em outras palavras, mesmo ap0s
amorte do autor, terceiros ficam impedidos de reproduzir sua obra sem Ihe atribuir crédito, ou utilizé&la
de alguma forma que prejudique sua reputacdo. Em caso de descumprimento, o autor ou seus herdeiros
podem exigir indenizagdo de quem violar a exclusividade ou os direitos morais da obra.

NossalLei de Direitos Autorais (Lel 9.610/1998), porém, exclui de protecdo "as ideias, procedimentos
normativos, sistemas, métodos, projetos’, assim como " 0s esquemas, planos ou regras para realizar atos
mentais, jogos ou hegocios'. Com base nesse Ultimo dispositivo, ha decisbes judiciais que rejeitam tutela
de receitas gastrondmicas por esse regime, por considerarem gue receitas ndo seriam equiparaveis a
"criagOes do espirito”. Em sentido contrério, ha julgados que, apesar de negarem a protegdo no caso
concreto, autorizam em tese a aplicacdo dos direitos de autor a pratos que, por conta de sua
originalidade, representem uma expressao da subjetividade do chef. Dessa forma, resta a divida quanto a
se, defato, as criagfes gastrondémicas originais poderiam ser equiparadas as obras artisticas, estando
assim tuteladas pelo regime autoral. Por exemplo, determinado empratamento criativo seria passivel da
mesma tutela aplicavel as artes pléasticas?

Uma alternativa ao regime autoral seria patentear as receitas como invencdes ou model os de utilidade,
pleiteando, assim, um direito de uso exclusivo por prazos, respectivamente, de 20 e 15 anos. Nessa linha,
diferentemente do Codigo anterior (Lei 5.772/1971, artigo 9°, "c") , nossa atual Lei de Propriedade
Industrial (Lei 9.279/1996) ndo proibe a exclusividade sobre produtos alimenticios. Ha decisoes,
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todavia, que dizem ser impossivel patentear as receitas analisadas no caso concreto, por ndo serem novas
ou originais, sendo ligeiravariagdo de prato mundialmente conhecida, além de néo serem passiveis de
aplicacdo industrial. No mesmo sentido, de formaanalogaaLei de Direitos Autorais, aLei de
Propriedade Industrial diz ndo serem invencdes nem model os de utilidade os esquemas, planos e a
apresentacéo de informagdes, 0 que pode ser interpretado como uma vedacdo ao patenteamento de
receitas.

Aindasob aLei de Propriedade Industrial, outra forma de protecéo de pratos culinarios seria o registro
do nome ou da apresentacéo visual do prato como marca. Entretanto, tal regime, embora juridicamente
possivel, sO seria aplicavel a nomes e empratamentos originais — isto &, distintos daqueles que se
costuma adotar para esse tipo de receita—, capazes de fazer o publico consumidor identificar
determinado cozinheiro ou estabel ecimento. A vantagem dessa alternativa é que o registro das marcas,
vélido por periodos de 10 anos, pode ser renovado sucessivas vezes. Por outro lado, essa protecéo

recairia somente sobre 0 nome ou aspecto visual do prato, ndo abrangendo nem areceitaem si, nem o
sabor.

Outra alternativa possivel € atutela pelarepressdo a concorréncia desleal. Esse regime, no Brasil, é
extremamente amplo, ndo havendo uma defini¢do precisa das condutas que abrange. Mesmo que néo
sgjam reconhecidos direitos autorais e mesmo que ndo haja patente, pode-se alegar que eventuais
concorrentes gue reproduzam o mesmo prato estéo se aproveitando dos investimentos incorridos por
determinado chef ou restaurante para desenvolver aguela receita, desviando sua clientela.

Um caso classico de concorréncia desleal é a usurpagédo de uma receita por um concorrente ou
funcionério, usando de meios escusos ou abusando da sua posi¢do de confianca. Esse tipo de conduta é
reprimido tanto nas esferas civil e penal. Nesse sentido, aforma mais segura de proteger suas criagOes é
guardar o sigilo sobre as receitas, que passam entdo a ser tratadas, do ponto de vista juridico, como
segredo de comércio ou industria.

Outra hipotese de concorréncia desleal é o chamado trade dress: a cdpia do conjunto da identidade
visual de produto ou estabel ecimento concorrente. Nesse contexto, existem decisdes judiciais no Brasil
gue condenaram restaurantes e lanchonetes por reproduzirem uma série de elementos identificadores de
um concorrente, incluindo o seu cardapio e o estilo de empratamento.

Observe-se, no entanto, que a repressao ao trade dress ndo tutela um Unico aspecto (como uma receita
individualmente), mas sim a sua "vestimenta', ou sgja, a aparénciageral ou imagem global com que é
apresentado ao mercado, incluindo caracteristicas como tamanho, forma, textura e combinagéo de cores.
Deigua maneira, para que ocorratrade dress, € necessario que haja uma apropriacéo da soma dos tragos
distintivos, isto €, aqueles que, conjuntamente, 0s consumidores costumam associar a determinado
produto ou estabel ecimento.
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A auséncia de tratamento expresso as receitas gastrondmicas na legislacdo de propriedade intel ectual
brasileira causa inseguranca aos chefs e restaurantes que desegjem impedir os concorrentes de se
apropriarem de suas receitas. No mesmo sentido, ndo ha regra clara nos tribunais quanto a aplicabilidade
de um dos regimes de propriedade intelectual as criacfes culinarias. Assim sendo, somente uma andlise
detalhada de cada caso podera apontar as melhores formas de mitigar os riscos de ter receita sou pratos
reproduzidos indevidamente.
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